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Waffeln, Crêpes & Co. 
im Nu zubereiten

Das Waf-
feleisen von 
Neumärker 
hat mehr als 
20 verschie-
dene For-
men und 26 
B ac k pl a t-
t e n .  D i e 
Platten be-
stehen aus 
r obu s t e m 

Grauguss oder Teflon beschichteten Aluminium-
guss. Sie sind leicht zu reinigen und lassen sich in 
kürzester Zeit auswechseln. Im Handumdrehen 
können unterschiedliche Snacks wie Waffeln mit 
Füllung oder am Stiel, Crêpes und Galettes, Sand-
wiches, Churros oder hausgemachte Eistüten zu-
bereitet werden. Das Gerät ist mit einem sekun-
dengenau einstellbaren Digitaltimer mit großem 
Display ausgestattet, der durch einen lauten Ton 
das Ende der Garzeit signalisiert. ■

Edler Konditoreitresen
In der individualisierbaren Visualis Pastry-

Theke (Epta) aus rostfreiem Edelstahl lassen sich 
Backwaren, Kuchen, Törtchen und Macarons edel 
präsentieren, um Impulskäufe zu fördern. Die 
Auslagefläche ist 83,5 Zentimeter hoch, 75 cm tief 
und wird von einem vollverglasten Aufsatz ge-
schützt. Mithilfe von Fächern und speziellen Ab-
lagen lassen sich 
die Produkte auf 
mehreren Ebe-
nen dekorieren. 
Bei Bedarf kann 
ein Turmmodul 
integriert wer-
den, um das Vo-
lumen der Ausla-
ge zu vergrößern. 
Die Glasschiebe-
türen auf der 
Rückseite der 
101,5 cm tiefen und 118,5 cm hohen Theke schützen 
die präsentierten Torten und Backwaren vor dem 
Austrocknen. Die Kühltheke erreicht die Energie-
effizienzklasse E, das Turmmodul die -klasse C. ■

Neu im Portfolio von Special-
ty Brokers und seit März erhält-
lich sind gewürfelte, ungezucker-
te Feigen, Datteln und Aprikosen 
in der Größe 5 x 5 mm bis 10 x 10. 
Sie stammen aus dem frisch fer-
tiggestellten Werk des türkischen 
Abladers Özgür Tarim und sind 
ab 2024 auch in Bio-Qualität ver-
fügbar. Wie Kanditen, aber son-
nengetrocknet, lassen sich die 
gehackten Früchte leicht in Back-
waren verarbeiten, da die Tro-
ckenfrüchte nicht mehr extra 
klein geschnitten werden müssen. 
Sie weisen ein weiches Mundge-
fühl auf und sind lange haltbar, 
da sie 80 bis 90 Prozent ihres Was-
sergehaltes durch natürliches 
Trocknen in der Sonne verloren 
haben. Die so konservierten Fei-

gen, Datteln und Aprikosen haben 
einen noch süßeren, intensiven 
Geschmack als die frischen Pro-
dukte. Zudem handelt es sich um 
absolut risikofreie Ware. Das 
Hacken hat nämlich vor allem 
bei Feigen einen großen Vorteil: 
Während man bei ganzen ge-
trockneten Feigen von außen 
nicht sehen kann, ob sich im In-
nern schwarzer Schimmel gebil-
det hat, entsteht das Problem bei 
der gehackten Variante erst gar 
nicht. Ferner arbeitet der Ham-
burger Rohwarenmakler Special-
ty Brokers nur mit Partner:innen 
zusammen, die unter strengen 
hygienischen und nachhaltigen 
Gesichtspunkten produzieren. 
Ausführliche Informationen un-
ter: www.specialtybrokers.de ■

Sonnengetrocknet & gehackt:  
Feigen, Datteln und Aprikosen 

New in the Specialty Bokers  

portfolio and available since 

March are diced, unsweetened 

figs, dates and apricots in sizes  

of 5x5 mm to 10x10. They come 

from the freshly completed plant 

of the Turkish shipper Özgür 

Tarim and will also be available 

in organic quality from 2024. Like 

candy, but sun-dried, the chop-

ped fruit is easy to use in baked 

goods because the dried fruit no 

longer needs to be cut into extra 

small pieces. They have a plea-

sant soft taste in the mout and 

have a long shelf life because 

they have lost 80 to 90 percent  

of their water content through 

natural drying in the sun. 

Figs, dates and apricots preserved 

in this way have an even sweeter, 

more intense taste than fresh 

products. In addition, it is an  

absolutely risk-free product: 

Chopping has a major advantage, 

especially with figs: While you 

can’t see from the outside of 

whole dried figs whether black 

mold has formed inside, the pro-

blem doesn’t even arise with the 

chopped version. Furthermore, 

the Hamburg commodity broker 

Specialty Brokers only works with 

partners who produce under 

strict hygienic and sustainable 

aspects. 

Sun-dried & chopped: 
figs, dates and apricots 



Commodity Broker from Hamburg – Member of Hamburger Warenverein
Specialist for Pumpkinseeds, Sunflowerkernels, Sultanas and Dried Fruits 

Our promise for loaders and buyers: »We add value«
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Sustainable and safe: 
Less pesticides in your raw materials!

Specialty   
Brokers

IPM
Integrated
Pesticide

Monitoring
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